Morus
Dosaggio Zero

VARIETA: Chardonnay e Pinot Nero

DENOMINAZIONE: Trento Doc

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8°

MORI COLLI ZUGNA

CANTINA DAL 1957

VIGNETI
rodotte da uve Chardonnay e Pinot nero coltivate nelle zone di alta
collina fra i 500 e i 800m s.l.m.

METODO

Le uve selezionate vengono sottoposte a una pressatura soffice volta
a estrarre esclusivamente il mosto fiore. Segue un periodo di
affinamento in grand tini di legno. Terminata questa fase, si procede
con il tiraggio e la successiva rifermentazione in bottiglia sui propri
lieviti per un lungo periodo.

C AR AT TERISTICHE

L'assenza del dosaggio dopo la sboccatura consente al vino di
manifestare con grande precisazione la sua identita, esaltando
freschezza, mineralita ed eleganza.

ABBINAMENTI

Ottimo con crudi di pesce e crostacei dove la sua acidita
esalta la freschezza del piatto. E' eccellente anche con
antipasti di pesce e fritture di pesce.
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