
Vicarius

VARIETÀ: Cabernet e Merlot

DENOMINAZIONE: Trentino Doc Rosso

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°

VIGNETI

Il vino è ottenuto dall’assemblaggio di Cabernet e Merlot.

Le uve scelte per l’uvaggio vengono selezionate sia per la tipologia del 

terreno che per l’esposizione, che ne garantiscono una produzione di 

alto livello qualitativo.

METODO

La vinificazione di questo vino comporta una lunga macerazione del 

pigiato e ripetute follature per l’estrazione del colore e delle sostanze 

polifenoliche. Dopo il primo travaso il vino passa in barrique per un 

prolungato affinamento che poi continua in bottiglia.

CARATTERISTICHE

Il vino si presenta con un colore rosso rubino carico con tenui riflessi 

aranciati. Profumo ampio, gradevole e con delicati sentori speziati di 

chiodi di garofano e pepe nero con note di liquirizia. 

Sapore che evidenzia una grande armonia tra componenti acidi e 

tannini dolci dal gusto pieno e persistente.

ABBINAMENTI

Gli abbinamenti consigliati sono carni di qualità e selvaggina.

LE SELEZIONI


